Menu degustacié amb maridatge de Vins de
Catalunya el proper 28 de juliol a les 21h.

Degustacio de I'oli d’oliva L’'Oblit (oliveres centenaries d’Ullastrell) amb pa rodé
de pages i llonganissa.

Primers....

b |
Crema freda de tomaquet amb alfabrega i llamantol //

Vi blanc XII d’Agusti Torell

o -
Amanida tebia de rossinyols amb tofona d’estiu ALY
Vi blanc Vifia Siés de Costers del Si6 RN
Arrossejat d’arros de Pals amb espardenyes i gamba / 4‘
Vi rosat Castellroig ull de llebre de Castellroig a g/
Segons....

Tac de rap a la brasa amb verduretes al wok
Vi blanc Inspiria d’ABC Gastronomic

Filet de vedella amb salsa Oporto i fetge d’anec
Vi negre Octubre de Cingles Blaus

Postres....

Assortit de formatges amb codony
Cava Brut Rosell Formosa

Sopa freda de maduixa amb iogurt grec i fruits vermells
Cava Tendencias de Gir6 Ribot

Pa, aigles, vins i cafés o infusions

Preu per persona amb IVA inclos: 45 €

Poden fer les seves reserves trucant al teléfon 93 817 04 82, enviant un email a
vins@vinsdecatalunya.cat o al mateix restaurant al teléfon 93 726 27 91




