
 
Dijous nit 16 de febrer 

hora inici 21 h 
Aforament limitat 

Reserva prèvia al 93 726 27 91 

menú maridatge 
Presentació dels vins a càrrec del Sr. Román (delegat de la Rioja Alta per Catalunya-Aragó i Balears del celler) 

   

Aperitiu… 
Pa rustic fet per nosaltres amb oli oliva extra premsat amb fred de Lleida i pernil Joselito 

 

Menu degustació… 
Una ostra francesa Gouthier i una cloïssa gallega. 

Rovell d’ou ecòlogic del Vallès amb patates fregides i tòfona 
Pèsols del Maresma estofadets amb fetge d’anec 

Platillo d’espardenyes de Llançà amb peus de porc desossat i  xips de carxofa 
Caneló de ceps amb crema de parmesà i tòfona 
Paella seca d’arròs de Pals amb eriçó de mar cru 

Perdiu guisada a l’antiga amb col d’hivern del Vallès 
 

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla  
 
 

Bodega i licors 
 Lagar de Cervera ’10                       D.O. Rias Baixas Viña Alberdi Criança ’05                D.O. Rioja Viña Ardanza Reserva ’01               D.O. Rioja Torre Oña Reserva ’07                     D.O. Rioja Aster Finca El Otero                         D.O. Ribera de Duero 904 Gran Reserva ’98                        D.O. Rioja Orujo blanc i herbes: Viña Armenteira Gin Tònic amb ginebra Raffles 

Aigues, cafes o infusions….amb IVA inclòs…70 € 
 


